
Adres strony internetowej, na której zamieszczona będzie specyfikacja istotnych warunków 
zamówienia (jeżeli dotyczy): 

www.bip.choszczno.pl

Ogłoszenie nr 349559 - 2016 z dnia 2016-11-23 r. 
Choszczno: Wytwarzanie, dostawę i wydawanie uprawnionym uczniom dwudaniowego posiłku w 7

szkołach na terenie miasta i gminy Choszczno w 2017 i 2018 r. Znak: PN.251.1.2016
OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU - Dostawy 

Zamieszczanie ogłoszenia: obowiązkowe 
Ogłoszenie dotyczy: zamówienia publicznego 
Zamówienie dotyczy projektu lub programu współfinansowanego ze środków Unii 
Europejskiej 
nie 

Nazwa projektu lub programu
O zamówienie mogą ubiegać się wyłącznie zakłady pracy chronionej oraz wykonawcy, 
których działalność, lub działalność ich wyodrębnionych organizacyjnie jednostek, które będą
realizowały zamówienie, obejmuje społeczną i zawodową integrację osób będących członkami 
grup społecznie marginalizowanych 
nie 

Należy podać minimalny procentowy wskaźnik zatrudnienia osób należących do jednej lub więcej 
kategorii, o których mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niż 30%, osób zatrudnionych 
przez zakłady pracy chronionej lub wykonawców albo ich jednostki (w %) 
SEKCJA I: ZAMAWIAJĄCY
Postępowanie przeprowadza centralny zamawiający 
nie 
Postępowanie przeprowadza podmiot, któremu zamawiający powierzył/powierzyli 
przeprowadzenie postępowania 
nie 
Informacje na temat podmiotu któremu zamawiający powierzył/powierzyli prowadzenie 
postępowania:
Postępowanie jest przeprowadzane wspólnie przez zamawiających
nie 

Jeżeli tak, należy wymienić zamawiających, którzy wspólnie przeprowadzają postępowanie oraz 
podać adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktów wraz z danymi 
do kontaktów: 

Postępowanie jest przeprowadzane wspólnie z zamawiającymi z innych państw członkowskich
Unii Europejskiej 
nie 
W przypadku przeprowadzania postępowania wspólnie z zamawiającymi z innych państw 
członkowskich Unii Europejskiej – mające zastosowanie krajowe prawo zamówień 
publicznych:
Informacje dodatkowe:
I. 1) NAZWA I ADRES: Miejsko-Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej, krajowy numer 
identyfikacyjny 313433300000, ul. ul. Grunwaldzka  30, 73200   Choszczno, woj. 
zachodniopomorskie, państwo Polska, tel. 957 657 972, e-mail , faks 957 657 972. 
Adres strony internetowej (URL): www.bip.choszczno.pl

http://bzp.uzp.gov.pl/Out/www.bip.choszczno.pl


I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJĄCEGO: Jednostki organizacyjne administracji samorządowej 
I.3) WSPÓLNE UDZIELANIE ZAMÓWIENIA (jeżeli dotyczy): 
Podział obowiązków między zamawiającymi w przypadku wspólnego przeprowadzania 
postępowania, w tym w przypadku wspólnego przeprowadzania postępowania z zamawiającymi z 
innych państw członkowskich Unii Europejskiej (który z zamawiających jest odpowiedzialny za 
przeprowadzenie postępowania, czy i w jakim zakresie za przeprowadzenie postępowania 
odpowiadają pozostali zamawiający, czy zamówienie będzie udzielane przez każdego z 
zamawiających indywidualnie, czy zamówienie zostanie udzielone w imieniu i na rzecz pozostałych
zamawiających): 
I.4) KOMUNIKACJA: 
Nieograniczony, pełny i bezpośredni dostęp do dokumentów z postępowania można uzyskać 
pod adresem (URL)
tak 
www.bip.choszczno.pl

Adres strony internetowej, na której zamieszczona będzie specyfikacja istotnych warunków 
zamówienia 
tak 
www.bip.choszczno.pl

Dostęp do dokumentów z postępowania jest ograniczony - więcej informacji można uzyskać 
pod adresem 
nie 

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu należy przesyłać:
Elektronicznie
nie 
adres 

Dopuszczone jest przesłanie ofert lub wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu w 
inny sposób:
nie 
Wymagane jest przesłanie ofert lub wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu w 
inny sposób:
tak 
Inny sposób: 
w formie pisemnej
Adres: 
Ośrodek Sportowo – Wypoczynkowy, ul. Sportowa 1, 73-200 Choszczno

Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzędzi i urządzeń lub formatów plików, 
które nie są ogólnie dostępne
nie 
Nieograniczony, pełny, bezpośredni i bezpłatny dostęp do tych narzędzi można uzyskać pod 
adresem: (URL) 
SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA 

II.1) Nazwa nadana zamówieniu przez zamawiającego: Wytwarzanie, dostawę i wydawanie 
uprawnionym uczniom dwudaniowego posiłku w 7 szkołach na terenie miasta i gminy Choszczno 
w 2017 i 2018 r. Znak: PN.251.1.2016
Numer referencyjny: 
Przed wszczęciem postępowania o udzielenie zamówienia przeprowadzono dialog techniczny 



nie 

II.2) Rodzaj zamówienia: dostawy 
II.3) Informacja o możliwości składania ofert częściowych
Zamówienie podzielone jest na części: 
Nie 

II.4) Krótki opis przedmiotu zamówienia (wielkość, zakres, rodzaj i ilość dostaw, usług lub robót 
budowlanych lub określenie zapotrzebowania i wymagań ) a w przypadku partnerstwa 
innowacyjnego - określenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, usługę lub roboty 
budowlane: 1. Przedmiot zamówienia obejmuje wytworzenie, dostawę i wydanie uprawnionym 
uczniom dwudaniowego posiłku w 7 szkołach na terenie miasta i gminy Choszczno. Szacunkowa 
ilość posiłków z podziałem na placówki szkolne (zamówienie podstawowe) 1 rok 2 lata 1. Szkoła 
Podstawowa Nr 1 w Choszcznie - roczna ilość posiłków – 9 400 x 2 = 18 800 2. Szkoła 
Podstawowa Nr 3 w Choszcznie - roczna ilość posiłków - 13 160 x 2 = 26 320 3. Szkoła 
Podstawowa w Sławęcinie - roczna ilość posiłków - 7 520 x 2 = 15 040 4. Szkoła Podstawowa w 
Suliszewie - roczna ilość posiłków - 3 760 x 2 = 7 520 5. Szkoła Podstawowa w Zamęcinie - roczna
ilość posiłków - 3 760 x 2 = 7 520 6. Szkoła Podstawowa w Korytowie - roczna ilość posiłków - 5 
640 x 2 = 11 280 7. Publiczne Gimnazjum w Choszcznie - roczna ilość posiłków - 13 160 x 2 = 26 
320 Razem: 56 400 x 2 = 112 800 Zamówienie opcjonalne (+/-) 30% podstawowego - 16 920 x 2 
lata = 33 840 2. Przez dostarczenie posiłków rozumie się ich dostawę do wyznaczonego miejsca w 
szkole w godzinach uzgodnionych uprzednio z przedstawicielem placówki szkolnej w dniach, w 
których odbywają się zajęcia szkolne. 3. Wydawania posiłków odbywać się będzie podczas przerw 
w zajęciach lekcyjnych. Ze względu na warunki lokalowe w Szkole Podstawowej w Sławęcinie i 
Zamęcinie wydawanie posiłków odbywać się musi na 3 przerwach międzylekcyjnych. 4. Posiłki 
powinny być przygotowane zgodnie z wymogami: - ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o 
bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U.z 2015 r. poz. 594 z póź. zm.), - Rozporządzenia 
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do 
sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą 
spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych 
jednostkach (Dz. U z 2016 r. poz. 1154), - ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji 
Sanitarnej (Dz. U. z 2015 r. poz.1412 z póź. zm.), - Rozporządzeniami Ministra Zdrowia z dnia 17 
kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia 
zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545 z póź. zm.), oraz z zasadami 
racjonalnego żywienia dzieci w wieku szkolnym, muszą być urozmaicone, sporządzone z 
pełnowartościowych produktów. W przypadku kontroli Wykonawcy prowadzonej przez Inspekcję 
Sanitarną, Zamawiający otrzyma kserokopię protokołu pokontrolnego. 5. Obiady powinny składać 
się z dwóch dań (zupa, drugie danie + napój) i odpowiadać następującym minimalnym kryteriom: - 
zawartość energii - 850 kcl; - udział energii i białka - nie mniej niż 12 % wartości energetycznej 
posiłku; - udział białka zwierzęcego - średnio 50 % ogólnej ilości białka zawartego w posiłku; - 
udział energii z tłuszczu - do 30%; - temperatura - zupa + 75 0C, gorące drugie danie + 63 0C, 
potrawy na zimno + 4 0C. Sposób przygotowywania obiadów: 1) Zupy należy przygotować na 
wywarach jarskich (warzywnych) lub mięsnych z dodatkiem głównego składnika. Zupy na 
wywarach z kości w ograniczonych ilościach. 2) Podprawianie zup niskotłuszczową śmietaną lub 
mlekiem, albo masłem czy mąką, sporadycznie zasmażka. Przeciętna waga 1 porcji zupy – 400 g. 
3) Drugie danie - powinno składać się z produktów białkowych, najlepiej pochodzenia zwierzęcego 
(mięso, ryby, drób) produktów bogatych w węglowodany złożone (ziemniaki, kasza, kluski itp.) 
oraz dodatków warzywnych (surówki, warzywa gotowane). Nie dopuszcza się podrobów (typu 
wątróbka, żołądki, nerki itp.) oraz produktów wysokoprzetworzonych (typu kiełbasa, parówka) oraz
jaj (gotowanych, smażonych). Od poniedziałku do piątku powinno być podawane nie więcej niż 
dwie porcje potrawy smażonej, przy czym do smażenia jest używany olej roślinny rafinowany o 



zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych 
poniżej 40%. 4) Zamawiający oczekuje, iż Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z 
zalecanym modelem żywienia o charakterze pro zdrowotnym poprzez: - stosowanie tłuszczów 
roślinnych; - ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych; - umiarkowane stosowanie mięsa 
„czerwonego”; - stosowanie mięsa drobiowego; - stosowanie ryb; - umiarkowane stosowanie jaj, 
cukru i soli; - duży udział warzyw i owoców w posiłkach, w tym także nasion roślin strączkowych. 
- napój – w ilości 200 ml (kompot, herbata). Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia 
termosów oraz ceramicznych naczyń i metalowych sztućców do wydawania i spożywania posiłków.
6. Dla potrzeb badań żywności przez PSSE Wykonawca zobowiązany jest codzienni do pobierania i
przechowywania próbek wydawanych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach 
przez okres 72 godzin od dnia wydania posiłków, każdej składowej części potrawy (w jednym 
kawałku), zgodnie z § 3 Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie 
pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu 
zamkniętego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545 z póź. zm.). 7. Dostarczanie posiłków transportem 
spełniającym warunki sanitarne Państwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z 
normami HACCP - środkiem transportu dopuszczonym decyzją właściwego inspektora sanitarnego 
do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, 
gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przywożonych potraw. Dostawy
realizowane będą w ilościach zgłoszonych według rzeczywistych potrzeb Zamawiającego 
telefonicznie lub faksem w ciągu 2 dni roboczych od zawiadomienia,w godzinach 730-1530 od 
poniedziałku do piątku. Wymagania określone przez Zamawiającego dotyczące przedmiotu 
zamówienia: Zamawiający zastrzega możliwość skorzystania z prawa opcji, o której mowa w art. 
34 ust. 5 ustawy Pzp, w ramach, którego zakłada, iż: • szacowana wielkość prawa opcji to 30 % 
zamówienia podstawowego, • prawo opcji realizowane będzie na takich samych warunkach i 
terminach jak zamówienie podstawowe, • cena jednostkowa prawa opcji będzie identyczna jak 
zamówienia podstawowego, określona w Formularzu Cenowym dołączonym do oferty złożonej 
przez Wykonawcę (załącznik nr 1 SIWZ), • o zamiarze skorzystania z prawa opcji, Zamawiający 
poinformuje Wykonawcę odrębnym pismem/oświadczeniem. Zamawiający skorzysta z prawa opcji 
w zależności od wzrostu lub spadku liczby dzieci objętych dożywianiem. Zamawiający zastrzega 
sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamówienia w zakresie ilościowym, w przypadku gdy z 
powodów ekonomicznych, bieżących potrzeb lub innych nie będzie to leżało w interesie 
Zamawiającego. W związku z ograniczeniem przez Zamawiającego przedmiotu zamówienia 
Wykonawcy nie będą przysługiwały żadne roszczenia w stosunku do Zamawiającego. Rozliczenie 
w toku realizacji zamówienia następować będzie sukcesywnie w oparciu o faktycznie zamówione 
posiłki i cenę jednostkową zadeklarowaną w ofercie Wykonawcy. 

II.5) Główny kod CPV: 55524000-9
Dodatkowe kody CPV:55321000-6, 55521200-0, 55320000-9
II.6) Całkowita wartość zamówienia (jeżeli zamawiający podaje informacje o wartości 
zamówienia): 
Wartość bez VAT: 
Waluta: 

(w przypadku umów ramowych lub dynamicznego systemu zakupów – szacunkowa całkowita 
maksymalna wartość w całym okresie obowiązywania umowy ramowej lub dynamicznego systemu 
zakupów)

II.7) Czy przewiduje się udzielenie zamówień, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub w 
art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: nie 
II.8) Okres, w którym realizowane będzie zamówienie lub okres, na który została zawarta 
umowa ramowa lub okres, na który został ustanowiony dynamiczny system zakupów:
data rozpoczęcia: 01/01/2017 data zakończenia: 31/12/2018



II.9) Informacje dodatkowe: 
SEKCJA III: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM, 
FINANSOWYM I TECHNICZNYM 
III.1) WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
III.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o 
ile wynika to z odrębnych przepisów
Określenie warunków: za spełnienie warunku kompetencji lub uprawnień do prowadzenia 
określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów, Zamawiający uzna 
posiadanie przez Wykonawcę decyzję Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego 
zatwierdzającą pomieszczenia do prowadzenia działalności gastronomicznej w zakresie produkcji 
potraw od surowca oraz ich cateringu.
Informacje dodatkowe 
III.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna 
Określenie warunków: za spełnienie warunku znajdowania się w sytuacji ekonomicznej i 
finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia, Zamawiający uzna posiadanie przez 
Wykonawcę, ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności 
związanej z przedmiotem zamówienia na sumę gwarancyjną, co najmniej 200 000,00 zł
Informacje dodatkowe 
III.1.3) Zdolność techniczna lub zawodowa 
Określenie warunków: a) dysponowanie przez Wykonawcę minimum trzema osobami które będą 
wykonywać zamówienie lub będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia posiadającymi 
aktualne badania przeprowadzone dla celów sanitarno-epidemiologicznych, o których mowa w 
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia(t. j. Dz. U. z 2015 r. poz. 
594 z póź zm.), zatrudnionych na podstawie umowy o pracę. b) wykazanie przez Wykonawcę, że 
dysponuje co najmniej jednym środkiem transportu zatwierdzonym przez Państwowy Powiatowy 
Inspektorat Sanitarny do prowadzenia działalności w zakresie transportu potraw. 
Zamawiający wymaga od wykonawców wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do 
udziału w postępowaniu imion i nazwisk osób wykonujących czynności przy realizacji zamówienia 
wraz z informacją o kwalifikacjach zawodowych lub doświadczeniu tych osób: tak 
Informacje dodatkowe: 
III.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA 
III.2.1) Podstawy wykluczenia określone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp
III.2.2) Zamawiający przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 ustawy 
Pzp tak 
Zamawiający przewiduje następujące fakultatywne podstawy wykluczenia: 
III.3) WYKAZ OŚWIADCZEŃ SKŁADANYCH PRZEZ WYKONAWCĘ W CELU 
WSTĘPNEGO POTWIERDZENIA, ŻE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ 
SPEŁNIA WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ SPEŁNIA KRYTERIA 
SELEKCJI 
Oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału w 
postępowaniu 
tak 
Oświadczenie o spełnianiu kryteriów selekcji 
nie 
III.4) WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW , SKŁADANYCH PRZEZ 
WYKONAWCĘ W POSTĘPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU 
POTWIERDZENIA OKOLICZNOŚCI, O KTÓRYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 3 
USTAWY PZP: 
w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawcy z udziału w postępowaniu o 
udzielenie zamówienia, należy złożyć następujące dokumenty: - odpis z właściwego rejestru lub z 
centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają 



wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia na podstawie 
art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy. 
III.5) WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW SKŁADANYCH PRZEZ 
WYKONAWCĘ W POSTĘPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU 
POTWIERDZENIA OKOLICZNOŚCI, O KTÓRYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 1 
USTAWY PZP 
III.5.1) W ZAKRESIE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU:
a) w celu potwierdzenia spełniania warunku kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej 
działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów, należy złożyć dokument, że 
Wykonawca posiada decyzję Państwowego Powiatowego Inspektorat Sanitarnego zatwierdzającą 
pomieszczenia do prowadzenia działalności gastronomicznej w zakresie produkcji potraw od 
surowca oraz ich cateringu, b) w celu potwierdzenia spełniania przez Wykonawcę warunków 
udziału w postępowaniu dotyczących sytuacji ekonomicznej lub finansowej, należy złożyć 
dokument potwierdzający, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w 
zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia na sumę gwarancyjną, co 
najmniej 200 000,00 zł. c) w celu potwierdzenia spełniania przez Wykonawcę warunków udziału w 
postępowaniu dotyczących zdolności technicznej lub zawodowej, należy złożyć następujące 
dokumenty: - wykaz osób, które będą wykonywać zamówienie lub będą uczestniczyć w 
wykonywaniu zamówienia wraz z załączonym zaświadczeniem lekarskim z badania 
przeprowadzonego dla celów sanitarno-epidemiologicznych, o którym mowa w ustawie z dnia 25 
sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. z 2015 r. poz. 594 z póź zm.). 
Zamawiający stosownie do art. 29 ust. 3a ustawy – Prawo zamówień publicznych, wymaga 
zatrudnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób 
wykonujących czynności w zakresie realizacji zamówienia, jeżeli wykonywane przez nie czynności
polegają na wykonywaniu pracy w sposób określony w art. 22 §1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. 
– Kodeks pracy, z uwzględnieniem minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie 
art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 roku o minimalnym wynagrodzeniu za pracę 
przez cały okres realizacji przedmiotu zamówienia - załącznik nr 6 do SIWZ; - wykaz niezbędnych 
do wykonania zamówienia urządzeń, jakimi dysponuje lub zamierza dysponować wykonawca, tj. co
najmniej jednym środkiem transportu do prowadzenia działalności w zakresie transportu potraw 
wraz z decyzją Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego zatwierdzającego ten pojazd –
załącznik nr 5 do SIWZ.
III.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIÓW SELEKCJI:
III.6) WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW SKŁADANYCH PRZEZ 
WYKONAWCĘ W POSTĘPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU 
POTWIERDZENIA OKOLICZNOŚCI, O KTÓRYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 2 
USTAWY PZP 
III.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt III.3) - III.6) 
1) formularz ofertowy zał nr 1 SIWZ stanowiący integralną część oferty, 2) wykaz części 
zamówienia, jakie będą powierzone Podwykonawcom – jeżeli dotyczy, 3) zobowiązanie podmiotu 
trzeciego, zgodnie z Rozdziałem VIII pk 7 SIWZ – jeżeli dotyczy, 4) upoważnienie osób 
podpisujących ofertę do reprezentacji Wykonawcy, w przypadku, gdy ofertę podpisują osoby inne 
niż wymienione w wypisie z właściwego rejestru bądź innym dokumencie dopuszczającym 
Wykonawcę do obrotu prawnego, 5) pełnomocnictwo dla podmiotu występującego w postępowaniu
w imieniu grupy wykonawców, 6) dowód wniesienia wadium. 
SEKCJA IV: PROCEDURA 
IV.1) OPIS 
IV.1.1) Tryb udzielenia zamówienia: przetarg nieograniczony 
IV.1.2) Zamawiający żąda wniesienia wadium:
tak, 
Informacja na temat wadium 
Wykonawca zobowiązany jest wnieść wadium w wysokości 10 000 zł (słownie: dziesięć tysięcy 



złotych) przed upływem terminu składania ofert

IV.1.3) Przewiduje się udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamówienia:
nie 

IV.1.4) Wymaga się złożenia ofert w postaci katalogów elektronicznych lub dołączenia do ofert
katalogów elektronicznych: 
nie 
Dopuszcza się złożenie ofert w postaci katalogów elektronicznych lub dołączenia do ofert 
katalogów elektronicznych: 
nie 
Informacje dodatkowe: 

IV.1.5.) Wymaga się złożenia oferty wariantowej: 
nie 
Dopuszcza się złożenie oferty wariantowej 
nie 
Złożenie oferty wariantowej dopuszcza się tylko z jednoczesnym złożeniem oferty zasadniczej: 
nie 

IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawców, którzy zostaną zaproszeni do udziału w 
postępowaniu 
(przetarg ograniczony, negocjacje z ogłoszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne) 
Liczba wykonawców  
Przewidywana minimalna liczba wykonawców 
Maksymalna liczba wykonawców  
Kryteria selekcji wykonawców: 

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupów: 
Umowa ramowa będzie zawarta: 

Czy przewiduje się ograniczenie liczby uczestników umowy ramowej: 
nie 
Informacje dodatkowe: 

Zamówienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupów: 
nie 
Informacje dodatkowe: 

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupów dopuszcza się złożenie ofert w formie
katalogów elektronicznych: 
nie 
Przewiduje się pobranie ze złożonych katalogów elektronicznych informacji potrzebnych do 
sporządzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupów: 
nie 

IV.1.8) Aukcja elektroniczna 
Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony, przetarg 
ograniczony, negocjacje z ogłoszeniem) nie 
Należy wskazać elementy, których wartości będą przedmiotem aukcji elektronicznej: 
Przewiduje się ograniczenia co do przedstawionych wartości, wynikające z opisu przedmiotu 
zamówienia:



nie 
Należy podać, które informacje zostaną udostępnione wykonawcom w trakcie aukcji elektronicznej 
oraz jaki będzie termin ich udostępnienia: 
Informacje dotyczące przebiegu aukcji elektronicznej: 
Jaki jest przewidziany sposób postępowania w toku aukcji elektronicznej i jakie będą warunki, na 
jakich wykonawcy będą mogli licytować (minimalne wysokości postąpień): 
Informacje dotyczące wykorzystywanego sprzętu elektronicznego, rozwiązań i specyfikacji 
technicznych w zakresie połączeń: 
Wymagania dotyczące rejestracji i identyfikacji wykonawców w aukcji elektronicznej: 
Informacje o liczbie etapów aukcji elektronicznej i czasie ich trwania: 
Aukcja wieloetapowa 
etap nr czas trwania etapu

Czy wykonawcy, którzy nie złożyli nowych postąpień, zostaną zakwalifikowani do następnego 
etapu: nie 
Warunki zamknięcia aukcji elektronicznej: 

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT 
IV.2.1) Kryteria oceny ofert: 
IV.2.2) Kryteria
Kryteria Znaczenie
cena 60
jakość 40

IV.2.3) Zastosowanie procedury, o której mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg 
nieograniczony) 
tak 
IV.3) Negocjacje z ogłoszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne 
IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogłoszeniem
Minimalne wymagania, które muszą spełniać wszystkie oferty: 

Przewidziane jest zastrzeżenie prawa do udzielenia zamówienia na podstawie ofert wstępnych bez 
przeprowadzenia negocjacji nie 
Przewidziany jest podział negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert: nie 
Należy podać informacje na temat etapów negocjacji (w tym liczbę etapów): 

Informacje dodatkowe 

IV.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego
Opis potrzeb i wymagań zamawiającego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu: 

Informacja o wysokości nagród dla wykonawców, którzy podczas dialogu konkurencyjnego 
przedstawili rozwiązania stanowiące podstawę do składania ofert, jeżeli zamawiający przewiduje 
nagrody: 

Wstępny harmonogram postępowania: 

Podział dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwiązań: nie 
Należy podać informacje na temat etapów dialogu: 



Informacje dodatkowe: 

IV.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego
Elementy opisu przedmiotu zamówienia definiujące minimalne wymagania, którym muszą 
odpowiadać wszystkie oferty: 

Podział negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegających negocjacjom poprzez 
zastosowanie kryteriów oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunków zamówienia: 
nie 
Informacje dodatkowe: 

IV.4) Licytacja elektroniczna 
Adres strony internetowej, na której będzie prowadzona licytacja elektroniczna: 
Adres strony internetowej, na której jest dostępny opis przedmiotu zamówienia w licytacji 
elektronicznej: 
Wymagania dotyczące rejestracji i identyfikacji wykonawców w licytacji elektronicznej, w tym 
wymagania techniczne urządzeń informatycznych: 
Sposób postępowania w toku licytacji elektronicznej, w tym określenie minimalnych wysokości 
postąpień: 
Informacje o liczbie etapów licytacji elektronicznej i czasie ich trwania: 
Licytacja wieloetapowa 
etap nr czas trwania etapu

Wykonawcy, którzy nie złożyli nowych postąpień, zostaną zakwalifikowani do następnego etapu: 
nie 
Termin otwarcia licytacji elektronicznej: 
Termin i warunki zamknięcia licytacji elektronicznej: 

Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie
zamówienia publicznego, albo ogólne warunki umowy, albo wzór umowy: 

Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy: 

Informacje dodatkowe: 
IV.5) ZMIANA UMOWY
Przewiduje się istotne zmiany postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na 
podstawie której dokonano wyboru wykonawcy: tak 
Należy wskazać zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian: 
1. Zmiany zawartej umowy mogą nastąpić w następujących przypadkach: a) ulegnie zmianie stan 
prawny w zakresie dotyczącym realizowanej umowy, który spowoduje konieczność zmiany 
sposobu wykonania zamówienia przez Wykonawcę; b) wystąpią przeszkody o obiektywnym 
charakterze (zdarzenia nadzwyczajne, zewnętrzne i niemożliwe do zapobieżenia, a więc mieszczące
się w zakresie pojęciowym tzw. siły wyższej), np. pogoda uniemożliwiająca wykonywanie umowy, 
zdarzenia nieleżące po żadnej ze stron umowy. Strony mają prawo do skorygowania uzgodnionych 
zobowiązań i przesunięcia terminu realizacji maksymalnie o czas trwania siły wyższej. Strony 
zobowiązują się do natychmiastowego poinformowania się nawzajem o wystąpieniu ww. 
przeszkód. c) nastąpi zmiana stawki podatku VAT – w przypadku ustawowej zmiany obowiązującej 
stawki podatku VAT, Zamawiający dopuszcza możliwość zmniejszenia lub zwiększenia 
wynagrodzenia o kwotę równą różnicy w kwocie podatku VAT, d) korzystania z prawa opcji w 
zakresie zmniejszenia lub zwiększenia ilości dostaw posiłków o 30%, wówczas Zamawiający 
sporządzi stosowne oświadczenie dla Wykonawcy regulujące zakres opcji. O konieczności 



zastosowania prawa opcji Wykonawca zostanie powiadomiony 14 dni przed datą sporządzenia 
oświadczenia. 2. Wzór umowy stanowi załącznik nr 8 do niniejszej SIWZ. 3. Strony dopuszczają 
możliwość zmian redakcyjnych, korekty omyłek pisarskich oraz zmian będących następstwem 
zmian danych ujawnionych w rejestrach publicznych bez konieczności sporządzania aneksu.
IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE 

IV.6.1) Sposób udostępniania informacji o charakterze poufnym (jeżeli dotyczy): 

Środki służące ochronie informacji o charakterze poufnym

IV.6.2) Termin składania ofert lub wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu: 
Data: 07/12/2016, godzina: 10:00, 
Skrócenie terminu składania wniosków, ze względu na pilną potrzebę udzielenia zamówienia 
(przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogłoszeniem): 
nie 
Wskazać powody: 

Język lub języki, w jakich mogą być sporządzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziału w 
postępowaniu 
> Język polski
IV.6.3) Termin związania ofertą: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu składania ofert) 
IV.6.4) Przewiduje się unieważnienie postępowania o udzielenie zamówienia, w przypadku 
nieprzyznania środków pochodzących z budżetu Unii Europejskiej oraz niepodlegających 
zwrotowi środków z pomocy udzielonej przez państwa członkowskie Europejskiego 
Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA), które miały być przeznaczone na sfinansowanie 
całości lub części zamówienia: nie 
IV.6.5) Przewiduje się unieważnienie postępowania o udzielenie zamówienia, jeżeli środki 
służące sfinansowaniu zamówień na badania naukowe lub prace rozwojowe, które 
zamawiający zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia, nie 
zostały mu przyznane nie 
IV.6.6) Informacje dodatkowe:


